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Servico de Inspecao Estadual - SIE

INSPECIONADO

o BJ ETIVO AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA

DO ESTADO DO CEARA

Inspecionar, fiscalizar e controlar aspectos higiénico-sanitarios
dos produtos, bem como cadastrar e credenciar
estabelecimentos que comercializam e realizam as atividades
de producao, armazenamento e beneficiamento de produtos de

origem animal




LEGISLACAO ESTADUAL

LEl1 17.172, DE 09 DE JANEIRO DE 2020
Dispoe sobre a Inspecao Sanitaria e Industrial dos Produtos de
Origem Animal e regulamenta o Servico de Inspecao Estadual

Art. 1° Esta Lei regula a obrigatoriedade de prévia fiscalizacao e inspecao sanitaria e
industrial dos produtos de origem animal, comestiveis e nao comestiveis, sejam ou nao
adicionados de produtos vegetais, preparados, transformados, manipulados, recebidos,
acondicionados, depositados e em transito, produzidos no Estado do Ceara, e destinados ao
consumo nos limites de sua area geografica, bem como cria o Servigco de Inspecédo Estadual
- SIE
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LEGISLACAO ESTADUAL

Art. 6° Estdo sujeitos a fiscalizacio e inspecao, prevista nesta Lei:
| - os animais destinados ao abate, seus produtos, seus subprodutos e suas matérias-primas;
Il - o pescado e seus derivados; |l - o leite e seus derivados;

IV - 0 ovo e seus derivados; V - os produtos de abelhas e seus derivados;

ra

VI - os produtos nao comestiveis de origem animal. T —
Jf/\,/ :/q

-
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Art. 10. Os produtos de origem animal prontos para o consumo, bem como toda e qualquer
substancia utilizada em sua elaboragao, estao sujeitos a exames tecnoldgicos, fisico-quimicos,
microbiologicos, toxicoldégicos e bromatoldgicos oficiais e devem ser realizados em laboratérios
oficiais préprios, credenciados ou conveniados pela Adagri.




LEGISLACAO ESTADUAL

DECRETO N° 33.472 DE 17/02/2020

Regulamenta a Lei n° 17.172, de 09 de janeiro de 2020, que dispoe
sobre o servico de inspecao sanitaria e industrial de produtos de
origem animal no Estado do Ceara, cria o Servico de Inspecao
Estadual - SIE, e da outras providéncias.

Art. 10. Fara parte dos procedimentos de inspecao e fiscalizacdo a verificacdo dos programas de
autocontrole, bem como a verificacao da conformidade dos processos de produgao através dos seus
resultados de exames microbioldégicos, microscopicos, fisico-quimicos, organolépticos ou, ainda,
qualquer outro previsto para o produto em questio.

Art. 11. A inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrangem,
entre outros, os seguintes procedimentos:




LEGISLACAO ESTADUAL

Portaria N° 1243/2019, 30 de Dezembro de 2019

Dispbe sobre os parametros fisico—quimicos e microbioldgicos da agua de
abastecimento a serem observados pelo SIE

Portaria N° 1245/2019, 30 de Dezembro de 2019

Dispbe sobre os programas de autocontrole em estabelecimentos de produtos de origem
animal, registrados no Servico de Inspecao Estadual — SIE/ADAGRI e as diretrizes para

verificacao pelo SIE
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Claasificacio das
sitabelacimentos

Fixagho de
padrias
aprovagio das
férmulas

Competéncias
do SIE

iscalizagio da
higiene das
inatalagce

dubprodutos &
rroatdrias da arig.
anirmal




VANTAGENS DO SELO _
DO SERVICO DE INSPECAO
ESTADUAL - SIE

MELHOR PRECO DE
VENDA DOS
PRODUTOS

POR AGRECACAO
DE VALOR

AMPLIAR O RAIO DE
ATUAGAO ATRAVES DO INSPECIONADO

FORNECIMENTO PARA
NOVOS MERCADOS

ACESSO COM FACILIDADE
AS LINHAS DE CREDITO

FORNECER PRODUTOS
PARA PROGRAMAS
SOCIAIS QUE SO
COMPRAM ALIMENTOS
INSPECIONADOS

I ACOMPANHAMENTO

DOS PROGRAMAS DE
AUTOCONTROLE

LEGISLACAO et ] § oo

| ATENDER A
VIGENTE - ADAGRI i Lt e




Do que vocé precisa?

ODU\’\DOF‘.\A 0 CEARA @ C

ESTADUAL S TRANSPARENTE

IMPRENSA | INSTITUCIONAL | ANIMAL | VEGETAL = SIE | SERVICOS | OUVIDORIA

SOBRE | REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS | FICHA DE ANEXACAO | ESTABELECIMENTOS E PRODUTOS REGISTRADOS | LEGISLACAD

THUANTASHRBALO

ADAGRI DISPONIBILIZA
SERVICOS ONLINE ATRAVES
DO APLICATIVO PRODUTOR

FORMULARIO DE SOLICITAGAO DE CADASTRO DE ESTABELECIMENTO

Servico de Inspegdo Estadual - Ceard

1. Dados do estabelecimento

Tipo de Estabelecimento

| PESSOA JURIDICA

CNPJ (7) Inscricao Estadual

Razdo Social (7)

Nome Fantasia (%)

|

Telefone 1(7) Telefone 2

Email (*)



SIDA - SIE
CADASTRO DO ESTABELECIMENTO

LOGIN E SENHA

ACESSO AO SIDA PARA O PREENCHIMENTO DO MTSE E UPLOAD DAS
PLANTAS, DOCUMENTOS E ECONOMICOS SANITARIOS, PARA ANALISE

ANALISE DE PRODUTOS

VISTORIA FINAL
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COMO REGULARIZAR OU REGISTRAR
SUA AGROINDUSTRIA NO SIE .,

Q

ACESSA O SITE DA ADAGRI; CLICA EM SIE

o

&

]

<

2
d.

CLICA EM REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS
= (REGISTRE OS DADOS E SEU E-MAIL)

VOCE RE ERA POR E-MAIL UM LOGIN E UMA

AO FJNAI£R O CADASTRO DO ESTABELECIMENTO
B
SENHA P. ACESSAR A PLATAFORMA DO SIDA

RECEBERA TAMBEM, POR E-MAIL, UMA LISTA DE
DOCUMENTOS NECESSARIOS

SR

MAIS INFORMACOES: www.adagri.ce.gov.br | sie@adagri.ce.gov.br | 3433.4893




Principais problemas detectados nas analises de registro no SIDA

| httpsi//sida.adagri.ce.gov.br/sie/registro-etapad/index LLLENN

CXIUIN UULUITIENLUS aprovauus s CRIDIT UULUIMENLUS FEProvauys wm CXIUIN UULUIMENLUS FENUENES W s

DATA E HORA DO

CODIGO TIPO DO DOCUMENTO ARQUIVO DBSERVACf)ES ENVIO STATUS ACﬁES
A ici 3794 RG VISUALIZAR - 28/07/2020 09:22 Q
uando sao solicitaaas
~ ~ ~ f .t . MOTIVO REPROVACAO: DOCUMENTO APRESENTADO NAO CORRESPOMDE AQ SOLICITADO.
correcoes, essas nao sao relias, ﬁ
3795 CPF VISUALIZAR = 28/07/2020 09:22 Q
MOTIVO REPROVACAO: DOCUMENTO APRESENTADO NAO CORRESPOMDE AQ SOLICITADO.

DOCUMENTC DE INSTITUICAO DA PESSOA

H H 3797 VISUALIZAR - 28/07/2020 09:22
como as licengas, vencidas ou T
~ u MOTIVO REPROVAGAO: DOCUMENTQ APRESENTADD NAO CORRESPONDE AD SOLICITADO.
n ndizent m
ao co e es co o 3793 LICENCA MUNICIPAL (*) VISUALIZAR - 28/07/2020 09:22 2
H L !
esta be I QC| me nto ) MOTIVO REPROVACAO: DOCUMENTO APRESEMTADD NAQ CORRESPONDE AQ SOLICITADO.

LICENCA PREVIA OU DE INSTALACAD - MEIO
AMBIENTE (*)

- ~n - -
DlvergenCIas entre 0 memorlal MOTIVO REPROVACAQ: DOCUMENTO COM DATA DE VALIDADE EXPIRADA EM 05/06/2019.
descritivo e as p I a ntas 3800 ggr:g_ﬁﬁ"cggﬁggggg‘;&rm VISUALIZAR < 28/07/2020 09:22 Q

co I ocadas . MOTIVO REPROVACKO: ESSE DOCUMENTO FOT SUBSTITUIDO PELO MTSE, DISPONIBILIZADO VIA SISTEMA
y INFORMATIZADO DA ADAGRI, CONFORME ESTABELECIDO NO DECRETO ESTADUAL NO

33.472/2020.

Ap resentagao d e d ocu me ntos 3796 CNPJ OU CEI (*) VISUALIZAR - 28/07/2020 09:22 L&}
Q

3799 VISUALIZAR = 28/07/2020 09:22 Lo

3801 MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIC VISUALIZAR = 28/07/2020 09:22 ';,3
MOTIVO REPROVACAO: ESSE DOCUMENTO FOI SUBSTITUIDO PELO MTSE, DISPONIBILIZADO VIA SISTEMA
INFORMATIZADO DA ADAGRI, CONFORME ESTABELECIDO NO DECRETO ESTADUAL NO
33.472/2020.
3793 CROQUI VISUALIZAR = 28/07/2020 09:22 Q

MOTIVO REPROVAGAO: DOCUMENTO APRESENTADD NAQ CORRESPONDE AQ SOLICITADO.




| https://sida.adagri.ce.gov.br/sie/registro-etapa2/index e G
FLANIAD>
3805 PLANTA BAIXA COM EQUIPAMENTOS (*) WVISUALIZAR = 28/07/2020 09:22 0
MOTIVO REPROVACAD: A PLANTA ARQUITETONICA NAO APRESENTA OS EQUIPAMENTOS, DADOS DO ESTABELECIMENTO,

BEM COMO A IDENTIFICACAD E ASSINATURA DO PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELO PROJETO; A
MESMA SERA ANALISADA JUNTAMENTE COM O FORMULARIO MTSE.

3802 SITUAGAO (*) VISUALIZAR - 28/07/2020 09:22 Q
MOTIVO REPROVAGED: DOCUMENTO APRESENTADO NAO CORRESPOMNDE AC SOLICITADO.
3803 FACHADA E CORTES (™) VISUALIZAR = 28/07/2020 09:22 Lo
MOTIVO REPROVAGAQ: A PLANTA ARQUITETONICA NAO APRESENTA OS DADOS DO ESTABELECIMENTO, BEM COMO A

IDENTIFICAGAQ E ASSINATURA DO PROFISSIOMAL RESPONSAVEL PELO PROJETO; A MESMA
DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM A PLANTA BAIXA E SERA ANALISADA JUNTAMENTE COM
O FORMULARIO MTSE.

3804 HIDROSSANITARIA (*) VISUALIZAR - 28/07/2020 09:22 Q

MOTIVO REPROVACEO: A PLANTA ARQUITETONICA NAO IDENTIFICA OS PONTOS DE AGUA QUENTE E FRIA E HALOS
SIFONADOS; NAO APRESENTA A IDENTIFICACAO E ASSINATURA DO PROFISSIONAL RESPONSAVEL
PELO PROJETO; A MESMA SERA ANALISADA JUNTAMENTE COM O FORMULARIO MTSE.

’7 MEMORIAL TECNICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO{MTSE)

PROPRIETARIO/RESPONSAVEL REQUERENTE

DECLARACAO DE VERACIDADE

Declaro para os devidos fins de direito, gue me responsabilizo e atesto a veracidade de todas as informacgdes prestadas e documentos apresentados,

para fins de registro de estabelecimento de produtos de origem animal- POA no Servigo de Inspegdo Estadual- SIE, estando ciente das sangies penais expostas

no art. 299 do Cddigo Penal Brasileiro, bem como da possibilidade de ndo concessdo do Registro SIE em caso da constatagdo da prestagdo de informagies
inveridicas.
l Concordo com termo de referéncia

— BOLETOS




Principais problemas observados nas plantas baixas enviadas

Aproveitamento de ambientes ja construidos;
Area limpa, ndao separada da area suja;

Falta de barreira sanitaria;

Fluxograma errado de processamento;

Memorial descritivo nao condiz com as plantas;

Equipamentos nao identificados nas plantas baixas;




PRODUTOS DERIVADOS
DAS ABELHAS




Caracteristicas fisico-quimicas

Maturidade
Viscosidade, peso, conservacao, sabor, palatabilidade e
cristalizacao

Pureza
Solidos insoluveis em agua - maximo 0,1 g/100 g
Mel prensado, que se tolera até 0,5 g/100 g

eDeterioracao
sAcondicionamento

Caracteristicas
sensoriais do Mel

ﬂm Cor, sabor, aroma e
‘ LJ viscosidade (variavel)




ANALISES DAS ADULTERACOES DO MEL

As analises para a identificacao da fraude podem ser de
dois tipos, as qualitativas e as quantitativas:

Qualitativas — sdo as de facil execu¢cao como a reacao de lugol,
reacao de lund e reacdo de fiehe. Que indicam somente a auséncia ou
presenca de adulteracao.

Quantitativas — sdo realizadas por testes mais modernos, com

equipamentos de alta precisdo que podem informar tanto a quantidade
quanto os valores do produto que foi adicionado ao mel.
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Reacao de Lugol

' o 0 me_l pode
—lodo/ iodeto de potéassio (lugol) R | i
) e de milho,
: glicosee
—Adulterado frutose.

eamido e dextrinas

Adicao de xarope de milho ou amido

Nesse caso o teste de Lugol € um indicador de fraude, pois quando detecta a presenca de
amido ha uma reacdo que apresenta mudanca na coloragdo: o amido oclui o iodo formando um
complexo vermelho-violeta indicando adulteragdo no mel. Também pode ser feito o exame
microscopico do mel para identificar a presenca de graos de amido.

A reacdo de Lugol deve apresentar resultado negativo (-), sem
alteragdo de cor.
Quando ocorrer alteracdo de coloracdo, resultado considerado

positivo (+) € caracterizado um produto fraudado ou que nao ¢ mel
(SCHLABITZ, SILVA e SOUZA, 2010).




Prova de Lund

—Substancias albuminoides
scOmponentes normais no mel e que sao precipitados pelo acido tanico adicionado
na amostra

Quantidades < a 0,6 mL de precipitado indicam que o produto € falso ou adicionado de substancias
artificiais. Valores > de 3,0 mL podem estar relacionados com a adicido de substancias proteicas,
alimentacdo das abelhas com hidrolisados proteicos ou prensagem dos favos para obtencdo do mel
(SCHLABITZ, SILVA e SOUZA, 2010).

Mel natural: um deposito de 0,6 a 3,0mL no frasco
*Mel artificial: reacao nao ocorre

*Mel adulterado: formacao de menor quantidade de precipitado
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P de Fieh
rova e I e e https://www.google.com/url?sa=i&url=http%3A%2F
%2Fperiodicos.fapam.edu.br%2Findex.php
. %2Fsynthesis%2Farticle%2Fdownload
- - . %2F70%2F66&psig=AOvVaw0wV0CX1j8mLUITCY
—HMF (Hidroximetilfurfural) T b3_-
0 Ox&ust=1617814444728000&source=images&cd=vf
e&ved=2ahUKEwjg_svLiurvAhUbArkGHacKDFYQr4
“ kDegUIARDHAQ

sadulteracoes no mel por xaropes e glicose comercial - atribui-se valor positivo (+),
quando os niveis de HMF forem considerados altos, ou seja, fora dos limites estabelecidos.
Valores negativos (-) sao atribuidos a resultados considerados baixos, dentro dos valores
permitidos pela legislacao.

*Superaquecimento-Cor vermelha persistente: positivo

Adicao de acucar
E identificada pela reacdo de hidroximetilfurfural (HMF), utilizado como indicador de
qualidade, uma vez que tem origem na degradacao de enzimas presentes no mel e indica

adulteragao por adigao de agucar comercial, estocagem inadequada ou superaquecimento.

U




Adicao de agua
A deteccao é feita através da densidade mel, que deve ser igual ou superior a
1,099 a 25°C.




Mel cristaliza
-separacao da glicose -frutose

—menos soluvel em agua
corigem botanica, temperatura ambiente, umidade

mlml e ndo onstalirsdi M Bm Bhce Crisbakyadoe Me crdsirado




Deterioracao (Caracteristicas fisico-quimicas)
-Fermentacao

‘Umidade do mel
Temperatura de armazenamento

Contaminacao por leveduras

—Consequéncia
*Acucares presentes no mel —alcool e gas carbonico

-Alcool na presenca de oxigénio —acido acético—Meio propicio -

micro-organismos -qualidade do mel




Estrutura e Atribuicoes do
Sistema Brasileiro de Inspecao

MAPA Servico de Inspecao
DIPOA — Coordenador

Servico de Inspecao 5
dos Estados, Distrito s ﬁgﬁjsnigria

W@J Federal e Municipios
e e




OBJETIVOS DO SISBI

INSPECOES E FISCALIZACOES

R - hﬁ S
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OBJETIVOS DO SISBI

Inspecionar e fiscalizar os produtos de origem animal e
vegetal, e os insumos agropecuarios, assegurando:

Que os procedimentos e a
organizacao da inspecao se
facam por métodos
universalizados e aplicados
equitativamente em todos os
estabelecimentos
inspecionados.

m\]_
e e

A identidade, a qualidade, a
conformidade, a idoneidade e a
seguranca higiénico-sanitaria e

tecnologica dos produtos.




Esferas da Inspecao Industrial e
Sanitaria de POA

¢ Comercio Nacional
e Internacional

e Comercio Estadual

omercio
acional

C
N

* Comercio Municipal

|
5
5
|
|
|

SETEMA UMFICKDO DE ATEHCRO & SAN DADE AGAGPEOULALL
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Requ ISItOS infraestrutura

Competéncia
administrativa

legal Gerais compativel

Sistema de 4 Laboratoérios
informacao

Procedimentos ¢ _Rotmaﬁde
descritos inspecao e
fiscalizacao

Identidade e
qualidade dos
produtos

RERNGIEIEDRE

Registros  Equivaléncia e PAC
auditaveis reconhecida




Pontos Importantes para Adesao ao
SISBI

Programas
de
autocontrole

Atendimentos
as exigéncias
do Sl

Regulamentos

Aprovacdes 4l
Instalacoes e d 5 g: t AHHI'SES, Técnicos de
e 05 projetos regulares da agua Identidad
e rotulos e prudutﬂs Sl el

Qualidade - RTIQ
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Econémico e Trabalho

) ADAGRI

AGEMCIA DE DEFESA AGROPECLARIA DO ESTADD DO CEARA

sie@adagri.ce.gov.br

glaycione.rodrigues@adagri.ce.gov.br

AV. DR. JOSE MARTINS RODRIGUES, 150 - EDSON QUEIROZ FORTALEZA, CE -CEP: 60.811-520 TEL: (85) 3433-4893



mailto:sie@adagri.ce.gov.br
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